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コープデリ商品検査センターでは、
取り扱う食品の管理状況を確認し、傾向値を把握するために
放射性物質の自主的な検査を継続して行っています。

放射性物質の自主検査
コープデリ商品検査センターでの自主検査結果について紹介します。

コープデリ商品検査センターは、
放射性物質検査において試験所能力を認める国際規格
「ISO/IEC17025試験所認定」を取得しています。

コープデリ連合会では、行政のモニタリング検査を補完し、行政対応が適切に行われていることを確認したり、取扱商品の管理状況を確認したりすることを目的として、
放射性物質の自主検査を実施しています（自主検査の限界を踏まえながら進めています）。
この取り組みにより、組合員さんにより安心してご利用していただけるように努力してまいります。

＊ 放射性物質の自主検査結果 ＊

＊ 検査対象 ＊ ＊ 検査の方法 ＊
検査精度に優れた「ゲルマニウム半導体検
出器」と、スクリーニング検査※2に適した「Ｎａ
Ｉシンチレーションスペクトロメータ」の2種
類の測定機器を組み合わせ、より多くのサ
ンプルを精確に検査しています。

コ ー プ デ リ 連 合 会 の 自 主 検 査 方 法
食品区分 放射性セシウムの

国の規格基準 検出限界（核種毎） 測定方法と測定機器の種類 備　考

一般食品 100Bq/kg
10Bq/kg

●スクリーニング検査
・NaIシンチレーションスペクトロメータ
・ゲルマニウム半導体検出器（迅速検査法）
●確認検査
・ゲルマニウム半導体検出器（精密検査法）

スクリーニング検査で検出限界を超え
て検出があった場合、同一検体につい
てゲルマニウム半導体検出器による検
査精度に優れた確認検査を行います。

5Bq/kg ※3
・ゲルマニウム半導体検出器

検出限界を超えて検出した場合、同一
検体による確認のための再検査を行い
ます。

乳児用食品 50Bq/kg 5Bq/kg牛乳
飲料水 10Bq/kg 1Bq/kg

● 17 都県※1で収穫された原料を使用した食品
● 国民の摂取量が多い食品
● 乳幼児が摂取する食品
● 季節の商品（新茶、新米、クリスマス、おせち など）

ＮａＩシンチレーション
スペクトロメータ

ゲルマニウム半導体検出器

組合員の利用が多く、この間の検査
データや行政の検査実績などを参考
に、優先順位をつけて、自主検査を
行っています。

※3 一般食品の中で、特に小さいお子さんの利用が想定される食品（「きらきらBaby&Kids」に掲載されている一般食品など）、乳製品につい
ては、一般食品ではなく、牛乳、乳児用食品の検査に準じた検査（検出限界 5ベクレル/kg）を行います。

※2 迅速かつ効率的に行うふるい分けの検査。

※1 検査対象（青森・岩手・秋田・宮城・山形・福島・茨
城・栃木・群馬・千葉・埼玉・東京・神奈川・新潟・山
梨・長野・静岡の17都県）

※Bq=ベクレル

Topi
c

飲料水・茶 　食品区分 ：飲料水 2012年9月10日週以降の検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 1日

乳児用食品 　食品区分 ：乳児用食品 これまでの検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 8日

水産 　食品区分 ：一般食品 これまでの検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 8日

6月10日週以降の検査では、放射性物質は検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 8日農産 　食品区分 ：一般食品

商品名 規格 部門 製造者（販売者） 産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

いかマリネ １４０ｇ 水産 釜石ヒカリフーズ 製造岩手。原材料：むらさきいか（青森県）、たまね
ぎ、ピーマン、にんじん（国産） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

するめいか一夜干し ２００ｇ（２枚） 水産 ぜんぎょれん八戸食品 製造青森。原材料：するめいか（国産） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

商品名 部門 産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

もも 農産 福島県伊達市 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

えのき 農産 新潟県南魚沼市 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

生しいたけ（菌床栽培） 農産 新潟県 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

なめこ 農産 新潟県 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

まいたけ 農産 新潟県 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

グリーンＢox (ちばＢ) 農産 キャベツ、じゃがいも、小松菜（千葉県）、ミニトマト、ズッキーニ（千葉県柏市）、枝豆（千葉県八千代市） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

えのき 農産 長野県中野市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

エリンギ 農産 長野県中野市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

なめこ 農産 長野県 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

なめこ 農産 長野県飯山市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ぶなしめじ 農産 長野県 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ぶなしめじ 農産 長野県中野市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ぶなしめじ 農産 長野県飯山市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

エリンギ 農産 長野県長野市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ぶなしめじ 農産 長野県佐久市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ぶなしめじ 農産 新潟県新発田市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

まいたけ 農産 静岡県菊川市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

グリーンＢox (ちばＡ) 農産 きゅうり、ミニトマト、小松菜、キャベツ、にら、生しいたけ（菌床栽培）（千葉県） 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

グリーンＢox (とうきょう) 農産 きゅうり、ミニトマト、小松菜、キャベツ、にら、生しいたけ（菌床栽培）（千葉県） 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

じゃがいも 農産 群馬県 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ズッキーニ 農産 福島県会津若松市 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

商品名 規格 部門 製造者（販売者） 工場所在地・産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

ベビーそうめん １００ｇ 食品 はくばく 製造山梨 7月5日 50 検出せず(＜5) 検出せず(＜5) 適

ベビーのじかん　アップルウォーター ５００ｍｌ 食品 アサヒグループ食品 丸善食品工業　製造長野 7月5日 50 検出せず(＜5) 検出せず(＜5) 適

雪印ぴゅあ ８２０ｇ 食品 雪印ビーンスターク/雪印メグミルク 群馬工場　製造群馬 6月28日 50 検出せず(＜5) 検出せず(＜5) 適

雪印たっち ８５０ｇ 食品 雪印ビーンスターク/雪印メグミルク 群馬工場　製造群馬 6月28日 50 検出せず(＜5) 検出せず(＜5) 適

商品名 規格 部門 製造者（販売者） 工場所在地・産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

おいしい水富士山 ２ｌ×６ 食品 アサヒ飲料 国内製造。水（深井戸水）、採水地：静岡県富士宮
市 6月28日 10 検出せず(＜1) 検出せず(＜1) 適

牛乳類 　食品区分 ：牛乳 これまでの検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 1月 28日

惣菜・日配・デザート　食品区分 ：一般食品
飲料・デザート・乳製品・麺・水物・豆腐・納豆・漬物・練製品・夕食宅配・料理キット
2014年9月22日週以降の検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 8日

加工食品・飲料 　食品区分 ：一般食品
菓子・和風調味料・洋風調味料・即席食品・飲料・嗜好飲料・乾物・缶詰・粉加工・機能性食品
2015年5月18日週以降の検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 8日

冷凍食品 　食品区分 ：一般食品 これまでの検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 7月 1日

米 　食品区分 ：一般食品
米は、銘柄別・産地別・集荷単位別を基本とした放射性物質の自主検査を実施しています。
H30年産の新米も収穫に伴い、順次検査を行いました。これまでの検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 5月 13日

 ・ 「検出せず」とは、検出限界値未満のことです。（）内の数値は検出限界値（検出できる最小の値）です。

商品名 規格 分類 製造者（販売者） 工場所在地・産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

ミルククリームデニッシュ ３個 パン･
生菓子 神戸屋 製造神奈川 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

メープルクロワッサン ６個入 パン･
生菓子 神戸屋 製造神奈川 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

濃厚スープで味わうトマト鍋 ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

紀州産南高梅梅酢使用　あとひきだいこん １８０ｇ 漬物 秋本食品 製造神奈川。原料原産地：国産 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

十全きんちゃく茄子 ３玉入 漬物 野島食品 製造新潟。原料原産地：国産（国内産十全きんちゃ
く茄子使用） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

宇都宮しそ入り餃子 ２３４ｇ（１６個
入たれ付） 惣菜 マルシンフーズ 製造栃木。国産青しそ使用 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

埼玉県産小麦あやひかり使用
温玉とろろうどん １パック 惣菜・米飯 クリタエイムデリカ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

あごだし香るにゅうめん（揖保乃糸使用） １パック 惣菜・米飯 クリタエイムデリカ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

１／３日分の野菜が摂れる野菜タンメン １パック 惣菜・米飯 クリタエイムデリカ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

コク旨チーズのトマト鍋＋パスタ ３人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
ゆず香る７品目のちゃんこ鍋（醤油味）
＋うどん ３人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

鶏白湯鍋（ふもと赤鶏入り）＋らーめん ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

和風カレー鍋＋うどん ３人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
お好みの辛さで食べる！
７種スパイスのカレー鍋 ２～３人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ゆず香る７品目のちゃんこ鍋（醤油味） ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
クンパッポンカリー（タイ風エビと卵カレー）
　ジャスミンライス付 ２人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 原材料名：精米(複数原料米）（タイ国産） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
ごま油香る！白身魚フリッターの
中華あんかけ ２～３人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
パクチー香る！フォーサオ
（挽肉と野菜の焼きフォー） ２人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

白身魚と５種野菜のトウチ炒め ２～３人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

やわらかイカと筍のＸＯ醤炒め（舞茸入り） ２～３人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
国産レタスとカリカリ揚玉のシェアサラダ　
（うま塩ドレッシング） ２～３人前 惣菜・米飯 加：ベジテック 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

夕食宅配おかず １個 惣菜 デリクックちくま 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

夕食宅配弁当 １個 惣菜 デリクックちくま 原材料名：ご飯（米）（長野県産） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

夕食宅配 御膳 １個 惣菜 デリクックちくま 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

リングケーキドーナツ １０個入 パン･
生菓子 山崎製パン 製造千葉。北海道産小麦粉使用 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

木村屋　ミニむしケーキ　レモン ６個入 パン･
生菓子 木村屋總本店 製造千葉 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

ぜいたく果実のむヨーグルト
国産甘夏＆みかん ※ １９０ｇ×６ 飲料・

デザート オハヨー乳業 製造茨城 6月28日 100 検出せず(＜5) 検出せず(＜5) 適
牛肉とコーンのガリバタ風ライス
＋わかめのスープ＋生野菜サラダ ３人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
豚肉と野菜のみそ炒め＋かぼちゃ煮
＋トマトと玉子のスープ ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
季節の半熟玉子入りビビンバ丼
（れんこんナムル） ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適
季節の半熟玉子入りビビンバ丼
（きのこナムル） ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

コク旨　牛カルビクッパ ２人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

牛肉とごろっと根菜の甘辛煮 ２～３人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

白身魚のトマトアクアパッツァ ２人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

手造り煮豆　大正金時豆 １２５ｇ 惣菜 宮野食品工業所 製造新潟。原材料名：大正金時豆（北海道産） 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

秋の味覚御膳 １パック 惣菜・米飯 草加デリカ 国産米使用 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

あさり入り釧路産切昆布の炒め煮 １パック 惣菜・米飯 イニシオフーズ 熊谷工場 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

一番だしで炊いた国産ひじき使用の煮物 １パック 惣菜・米飯 イニシオフーズ 熊谷工場 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

鳥取県産切干大根使用の煮物 １パック 惣菜・米飯 イニシオフーズ 熊谷工場 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

産直鶏ムネ肉のハニーレモン焼き ２人前 惣菜・米飯 旬菜デリ　 昭島事業所 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

生姜香る８品目の彩りｖｅｇｅスープ ２人前 惣菜・米飯 アイソニーフーズ 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

夕食宅配おかず １個 惣菜 カネ美食品 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

夕食宅配弁当 １個 惣菜 カネ美食品 原材料名：ご飯（国産米使用） 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

夕食宅配 御膳 １個 惣菜 カネ美食品 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

舞菜　しっかりおかず １個 惣菜 カネ美食品 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

※ 国の「食品区分」（規格基準）では「一般食品」（100ベクレル）ですが、小さいお子さんの利用が想定される食品については、一般食品ではなく、「牛乳、乳児用食品」の検査に準じた検査（検出限界：各種毎5ベクレル/キログラム）を行います。
※一部の生協のみで取扱っている商品もございます。

商品名 規格 部門 製造者（販売者） 工場所在地・産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

丸粒麦茶 ３０ｇ×３０ 嗜好飲料 はくばく 製造山梨。原材料名：六条大麦（国内産） 7月5日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

麦茶大作くん １０ｇ×３２ 嗜好飲料 八女茶業本舗 製造高知 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

商品名 規格 部門 製造者（販売者） 工場所在地・産地情報など 検査結果日 国の規格基準
（Bq/kg）

セシウム134
（Bq/kg）

セシウム137
（Bq/kg） 判定

えび旨フライ ６個入
（１０８ｇ） 冷凍食品 極洋食品/極洋

塩釜工場　製造宮城。原材料：魚肉（タチウオ）（イ
ンド、中国他）、えび（インド、インドネシア他）、玉
ねぎ（国産他）、えだまめ（インドネシア、中国他）、
干しオキアミ（オキアミ）（日本）

6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

モンブランパルフェ ２８０ｇ（２個） 冷凍食品 日東コーン・アルム 製造栃木。原材料：鶏卵（国産）、小麦粉（小麦）（米
国） 6月28日 100 検出せず(＜10) 検出せず(＜10) 適

その他（住関連品等）
食品ではありませんが、ペットフード等を検査しています。 食品ではありませんので、放射性セシウムの規格基準はありません。
これまでの検査では、検出されていません。 最終更新日　2019年 6月 24日

これまでの検査では、検出されていません。畜産 　食品区分 ：一般食品 最終更新日　2019年 6月 3日

これまでの検査では、検出されていません。たまご 　食品区分 ：一般食品 最終更新日　2018年 11月 5日

ほぺたんと学ぶ コープデリの食品安全  Q&A  組合員サービス管理部へ寄せられた声を一部紹介いたします。
暑いこの時季、食べものの保存や温度管理など気をつけたいですね。

一般的な牛乳は、超高温で殺菌（１２０～１３０℃で２～３秒間殺菌）
を行います。このため、殺菌効果が強くなり、消費期限は１週間
～１０日間程度となります。一方、低温殺菌牛乳と呼ばれるもの
は、牛乳の風味を活かすため、低めの温度で殺菌（７２℃で１５秒
間殺菌など）を行っているので消費期限が短くなります。
なお、商品の温度が上昇すると未開封の牛乳でも品質劣化が
進んでしまうことがあるので、温度管理には注意しましょう。また、
開封した牛乳はできるだけ早めにお飲み下さい。

二次発酵とは温度変化の影響により商品の温度が上昇し、冷蔵保管
（１０℃以下）により抑えられていた納豆菌の活動が再び活発化し、
大豆成分の分解が過剰に進む現象です。
納豆は発酵することで独特の風味と食感になりますが、発酵が進み
すぎると糸引きが弱くなり、アンモニア臭やチロシンというアミノ
酸の白い結晶も発生します。食べても健康への影響はありません
が食味や食感が劣ります。
冷蔵庫で保管する時には、開閉による温度変化を受けやすいとびら
付近に置かないようにすることが、二次発酵を抑えるポイントです。

Q Q

A A
殺菌方法の違いによるものです。

二次発酵によるものです。
牛乳によって消費期限日の長さに
違いがありますがなぜですか。

納豆が、糸が引かず豆がパラパラしており粘らない。

白いつぶつぶがチロシンです

発行日：2019年 7月 22日

2019 年 8月 1回


